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Eckdaten zum Unternehmen
Rudolf  Darbo 1879 (Görz, Italien)

1918 Übersiedlung nach Stans

Derzeitige Leitung Martin Darbo

Standorte: Stans, Vomp





Produkte
Konfitüre

Kompotte und Fruchtdesserts

Honig

Tagtraum und Fruchtikus

Sirup



Nachhaltigkeit im Unternehmen



Beschaffung von Früchten & 
Rohstoffen

Naturbelassene Zutaten

Nachhaltiger Umgang mit den Rohstoffen

Behandlung der Früchte werden streng kontrolliert



Transport
Schadstoff- und lärmarme LKWs

Kurze Transportwege

Wenn möglich Anlieferung mit der Bahn



Herstellung
Strenge Prüfung beim Herstellungsverfahren

Kaum exotische Kompositionen



Auslieferung
Speditionsunternehmen haben geeignete Qualitäten für 
Lebensmitteltransport

ISO 9001 zertifiziert

LKWs werden auf  umweltspezifischen Vorgaben geprüft

Leere LKWs werden vermieden



Recycling 
Hauptverpackungsmaterial ist Glas

spart an Rohstoffen, Energie, Emissionen, Geld

Glas kann beliebig oft geschmolzen und wieder geformt werden



Soziale Aspekte
Überkollektivvertraglicher Lohn

Gratis Arbeitskleidung

Schulungen

Preisnachlässe

Kantine

Beteiligung an den Fahrtkosten



Umgesetzte Umweltprojekte
Wärmerückgewinnung der Pasteurabwärmer

Neuer Dampfkessel mit höherem Wirkungsgrad und effizienter 
Wärmerückgewinnung

Einsparen von Beleuchtungsenergie durch modernes Beleuchtungssystem

Errichten einer neuen Abwasserbehandlungsanlage

Installation eines Silospeichers für Bio-Zucker

Installation einer neuen Lüftungsanlage für die Produktionshalle



Geplante Umweltprojekte
Einsparung von Energie durch Austausch der Heizpumpe

Ökologische Kühlung ohne Einsatz klimaschädlicher Kältemittel

Upcycling von Wertstoffen

Reduktion von Abfall



Vielen Dank für Ihre 
Aufmerksamkeit!


